
sExtend D3

Dégraissant puissant, sans risque pour l’aluminium

Description

Suma Extend D3 est un dégraissant liquide prêt à l’emploi pour éliminer les graisses, les matières grasses 

carbonisées et les huiles des équipements de cuisine comme les fours, grils, hottes, marmites et l’intérieur des lave-

vaisselle

Propriétés principales

Suma Extend D3 est un détergent liquide alcalin pour le nettoyage manuel de toutes les surfaces fortement 

souillées en cuisine, comme les hottes et les cuiseurs. Le produit est un mélange optimal de substances non 

ioniques, d’alcalins, de séquestrants et de solvants qui permettent d’enlever tout type de graisse et de souillure 

alimentaire incrustée. La formule est équilibrée pour être utilisée sans risque sur les surfaces en aluminium.

Avantages

Excellent pouvoir de nettoyage et de dissolution des salissures, même à basse température.

Action rapide et très efficace sur les surfaces grasses

Efficacité accrue par pulvérisation du produit qui adhère aux surfaces  verticales

Formulé pour être non caustique et sans risque pour l’aluminium

Mode d'emploi

Suma Extend D3 est un produit prêt à l’emploi disponible en vaporisateur avec un applicateur spray flexible (spray-

trigger).

Dégraissage des cuiseurs et fours:

1. S’assurer que la température des surfaces soit inférieure à 70ºC.

2. Pulvériser directement sur la surface.

3. Laisser agir pendant 10 - 30 minutes en fonction du degré de salissure.

4. Enlever les résidus avec la brosse à récurer.

5. Rincer à l’eau claire et laisser sécher.

Hottes et fi ltres:

1. Débarrasser les surfaces où se trouvent les aliments et protéger les surfaces en contact avec la nourriture.

2. Pulvériser directement sur la surface.

3. Laisser agir pendant 10 - 30 minutes en fonction du degré de salissure.

4. Enlever les résidus avec la brosse à récurer. Faire attention au réseau interne d’évacuation.

5. Rincer à l’eau propre et laisser sécher.

6. Ne pas nettoyer les filtres contenant des éléments en feutre ou en tissu.

Marmites et casseroles:

1. Eloigner  les raccords d’alimentation gaz / électricité.

2. Vidanger et enlever les résidus.

3. Pulvériser la solution directement sur la surface.

4. Laisser agir pendant 10 - 30 minutes en fonction du degré de salissure.

5. Frotter / récurer les surfaces intérieures.

6. Rincer à l’eau claire, égoutter et laisser sécher. 
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Données techniques

Aspect: Liquide limpide jaune

Valeur pH (pur): > 11

Valeur pH (dilué): ~ 12.5

Densité relative (g/cm³; 20°C): ≈ 1.02

Les données ci-dessus sont caractéristiques d'une production moyenne et ne doivent pas être prises comme spécifications.

Recommandations pour la manipulation et le stockage

Les recommandations complètes relatives aux précautions de manipulation et d’élimination du produit sont disponibles sur la Fiche de Sécurité (Safety Data Sheet) qui peut être 

consultée et/ou obtenue sur Internet : sds.diversey.com. Conserver le produit dans l’emballage d’origine bien fermé, à l’abri des températures extrêmes. Ce produit est conçu 

pour une utilisation professionnelle exclusivement.

Compatibilité du produit

Sous réserve des conditions d’emploi, Suma Extend D3 est approprié à tous les matériaux communément rencontrés en cuisine.

Conditionnements disponibles

Code article Description de l'article Plateforme

7010036 Suma Extend D3 6x2L W207 Ready-to-use
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